
\10,000

スペシャリテ シマエビとカラスミの冷製カッペリーニ

帆立の炙りカルパッチョサラダ仕立て 黒オリーブ風味

三河赤鶏の赤ワイン煮ときのこの生スパゲティ

真鯛のポアレ、カリフラワーのスープ仕立て
人参、紫キャベツ、豆苗のソテー添え

鴨のむね肉ロースト マッシュルームソース 焼き野菜添え

栗のカフェラッテ

カフェ

〈 パン付き 〉

\15,000

スペシャリテ シマエビとカラスミの冷製カッペリーニ
帆立の炙りカルパッチョサラダ仕立て 黒オリーブ風味
手長海老と九条ネギ、白菜、法蓮草の生スパゲティー

真鯛のポアレ、カリフラワーのスープ仕立て
人参、紫キャベツ、豆苗のソテー添え

黒毛フィレ肉の鉄板焼 モリーユソース 焼き野菜添え

栗のカフェラッテ
カフェ

〈 パン付き 〉

NEW YEAR
LUNCH and DINNER

1 / 1  w e d  -  1 / 5  s u n

※表示料金に、サービス料15%を別途頂戴いたします。
※メニューは仕入れの状況により変更となる場合がございます。


